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PRODUKTBLATT

GEWIDMET AN

EINL.

Für alle, die den guten italienischen Kaffee lieben, der mit einem 

Espressokocher zubereitet wird, und die täglich eine Ikone des 

modernen Designs schätzen möchten.

Der Espressokocher La cupola, quasi ein 

Miniaturdenkmal, ist ein Symbol für jene exquisite 

dialektische Beziehung zwischen Architektur 

und Haushalt, der Aldo Rossi im Laufe der Jahre 

nachgespürt hat. Ein Espressokocher, die zugleich 

Tempel, Turm und Basilika ist, zelebriert das Kaffeeritual 

und folgt dem Traum einer häuslichen Umgebung, die 

analog zum urbanen Raum geplant und konstruiert 

wird. Eine Ikone des zeitgenössischen Industriedesigns, 

die jetzt in einer für Induktionskochfelder geeigneten 

Version erhältlich ist und wie bei der Originalausgabe 

in zwei Farbvarianten angeboten wird: mit schwarzem 

oder blauem Griff und Verschluss.

Ein Espressokocher 

für alle 

ESPRESSOKOCHER LA CUPOLA 
DESIGN BY ALDO ROSSI
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QUOTE

BIO

DESIGNER

Aldo Rossi  

PRODUKTBLATT

„Für mich ist der Espressokocher eine Art Konstruktion: eine Kuppel, die von einem 

Zylinder mit bestimmten Streben getragen wird, mehr oder weniger funktional und 

dekorativ, aber doch immer auch präzise Architektur.“ Aldo Rossi

Aldo Rossi gilt als einer der wichtigsten italienischen 

Architekten der zweiten Hälfte des zwanzigsten 

Jahrhunderts. Als Dramatiker der Abstraktion, 

der Reduktion und der Brevitas gelang es ihm, mit 

seiner strengen Sprache der Primärformen, der 

Geometrien und der Abwesenheit von Evokationen 

einige der intensivsten poetischen Werke der 

Architektur und des Designs seiner Zeit zu 

erschaffen. Er ist der erste italienische Designer, der 

mit dem renommierten Pritzker-Architekturpreis 

ausgezeichnet wurde. Für Alessi hat er ikonische 

Produkte wie die Caffettiera La conica und den Topf 

La cubica entworfen.
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PRODUKTBLATT

AUSFÜHRUNGEN

Aluminiumguss. Der Boden aus Magnetstahl 

eignet sich auch für Induktionskochfelder. Griff und 

Verschluss aus thermoplastischem Harz, schwarz 

oder blau. Nur mit 6 Tassen Füllmenge erhältlich.

Espressokocher

ESPRESSOKOCHER

ESPRESSOKOCHER

ESPRESSOKOCHER AUS GUSSALUMINIUM. GRIFF UND KNOPF AUS 
THERMOPLASTISCHEM HARZ. MAGNETBODEN AUS STAHL FÜR 
INDUKTIONSHERDE GEEIGNET.

CODE 9095/6AZFM 
BLAUE FARBE
CL 30 - Ø CM 10 - 
H CM 28,5

CODE 9095/6BFM 
SCHWARZE FARBE
CL 30 - Ø CM 10 - 
H CM 28,5
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PRODUKTBLATT ESPRESSOKANNE

DESIGN TIPS Ikonisch Der Espressokocher wurde 1988 von Aldo Rossi 

entworfen, dem Schöpfer einiger der ikonischsten 

Objekte der 1980er Jahre. Es belegt, dass große 

Designer immer in der Lage sind, sich auf den 

Zeitgeschmack des Publikums einzustellen.

Für jeden Tag Mit ihrem eleganten und zeitlosen Design ist La 

cupola ein Espressokocher für den täglichen 

Gebrauch: Es ist Rossis Antwort auf die klassische 

Mokka und der Versuch, seinen Traum von der 

Espressomaschine für jedermann zu verwirklichen.

Aus Aluminium Gehäuse aus Aluminiumguss, einem 

ausgezeichneten Wärmeleitmaterial, das dem 

Espresso einen unverwechselbaren, vollmundigen 

und runden Geschmack verleiht.

ANWENDUNG UND PFLEGE
EINFACHER GEBRAUCH

Füllen Sie den Kessel mit kaltem Wasser bis zur Unterkante des 

Sicherheitsventils. Setzen Sie den Trichterfilter in den Kessel ein und füllen 

Sie gemahlenen Kaffee ein, ohne zu stark zu drücken. Verwenden Sie nicht zu 

fein gemahlenen Kaffee: Das kochende Wasser muss mühelos, aber langsam 

hindurchfließen, damit das gesamte Aroma aufgenommen wird. Stellen Sie die 

Kaffeekanne auf die Wärmequelle. Nehmen Sie nach dem Brühen den Deckel 

von der Kanne und rühren Sie den Kaffee mit einem Teelöffel um, damit sich 

der zuerst austretende, dickere Kaffee mit dem später austretenden, weniger 

gehaltvollen Kaffee vermischt. Schließen Sie den Deckel und gießen Sie den 

Kaffee in die Tassen.

VIELSEITIG

Geeignet für Gas- und Induktionskochfelder, Elektro- und Glaskeramikkochfelder.

LEICHT ZU REINIGEN

Mit fließend heißem Wasser und einem nicht scheuernden Tuch abwaschen. 

Nicht in der Spülmaschine reinigen.

PFLEGELEICHT

Bei Verwendung auf einem Gaskochfeld die Flamme so niedrig wie möglich 

einstellen, damit die Gummidichtung lange hält, der Griff nicht beschädigt 

und der Kessel nicht unansehnlich geschwärzt wird. Bei Verschleiß oder 

Beschädigung können ausgetauscht werden: der Griff und der Drehknopf und 

ihre Schrauben; der Trichterfilter, die Gummidichtung, der Mikrofilter und das 

Sicherheitsventil.
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PRODUKTBLATT ÄHNLICHE PRODUKTE

Ähnliche Produkte

CODE 90017 - Il conico 
Design Aldo Rossi, 1986

Wasserkessel aus Edelstahl 18/10.

cl 200 - Ø 22 - h cm 22

CODE 90002 - La conica
Design Design Aldo Rossi, 1984

Espressokocher aus Edelstahl 18/10, 
Boden aus Kupfer.

Ø 7,5 - h cm 23,5


